
Le restauration collective s’engage 
dans le développement durable  

 



ENGAGEMENT AU TRAVERS D’UNE CHARTE, 

 AVEC UNE DIZAINE D’AUTRES ÉTABLISSEMENTS JURASSIENS 

 

 

 

 

 



PRODUITS BIO ET LOCAUX 
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La part de produits bio 
et locaux est en 
augmentation constante ! 



  
 
 

55 % d’entrées faites maison 
 
75% de plats faits maison 
 
33% de desserts faits maison 
 
 
 
 
 
 
 
 

PRODUITS « FAIT MAISON » 



 
 
 
 
 
 

Pesée des déchets alimentaires jetés, en séparant le pain des 

autres bio-déchets.   

 

 

 

125, 57 g/ convive 

de déchets alimentaires 

 

 

 

12,8 g/ convive de déchets  

de pain 

 

Travail sur le gaspillage é ¨ poursuivre 
 

 

 

 

 

 

 

PESÉES DE DÉCHETS ALIMENTAIRES ET GASPILLAGE 

 



 
 
 
 
 
 
 

Mise en place du tri et compostage à partir de mars 2013. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

VALORISATION DES BIO-DECHETS 

 



 

 

 

 

 
Ex : Utilisation de yaourt en seau, 
contenant récupéré 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RÉDUCTION DES DÉCHETS NON ALIMENTAIRES (EMBALLAGES) 

SAISONNALITÉ DES PRODUITS 
 
+/- 83 % de fruits et légumes respectent la saison 
 
 
 
 
DIVERSIFIER LES SOURCES DE PROTÉINES EN PROPOSANT DES MENUS 
ALTERNATIFS, SANS VIANDE NI POISSON. 
 
3 repas alternatifs 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

COMMUNIQUER ENVERS LES CONVIVES 

Plat fait maison 
Plat en partie  

fait maison 

local 

Aliment issu de l’Agriculture 

Biologique 

Aliment local, acheté à moins de 

150 km 



- Délégués restauration : 
 

Formation en septembre 

Mise en place de repas « zéro déchets » 

 

 

 

- Semaine du développement durable :  
Projet santé sécurité développement durable 

 

 

 

 

 

PROJETS PÉDAGOGIQUES  

DE SENSIBILISATION/ ÉDUCATION A L’ALIMENTATION 



Å Travail avec 9 autres restaurations collectives jurassiennes 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Å Partenariat avec le Sydom, le CPIE, la Chambre d’agriculture 

MOBILISATION  DE PARTENAIRES 

REALISATION D’UNE ENQUÊTE DE SATISFACTION 

COLLEGE MICHEL BREZILLON Orgelet

COLLEGE BICHAT Arinthod

COLLEGE DES LACS Clairvaux-les-lacs

COLLEGE DU PLATEAU Lavans-les-saint-claude

LYCEE PIERRE VERNOTTE Moirans-en-montagne

LYCEE JEAN MICHEL Lons le saunier

LYCEE agricole Mancy Lons le saunier

LYCEE agricole Edgar Faure Montmorot

Restaurant municipal Lons le saunier

CHS Dole St Ylie Dole


